
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรการท้าน ้าพริกกากหมู  จ้านวน ๗ ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ้าเภอสนม 
 

ความเป็นมา 
การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของประเทศให้ มีความรู้

ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพเป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่เศรษฐกิจ
ชุมชนซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ ที่จะพัฒนา ๕ ศักยภาพของพ้ืนที่ใน ๕ กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถ
แข่งขันได้ใน ๕ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา รู้เรา เท่าทัน เพ่ือแข่งขันได้ในเวทีโลก” ตลอดจนก าหนดภารกิจที่จะยกระดับ
การจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิมศักยภาพและขีดความสามารถให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง  โดยเน้น
การบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท า
อย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างยั่งยืนมีความสามารถเชิงการ
แข่งขันทั้งในระดับภูมิภาคอาเซียนและระดับสากลซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่สร้างความม่ันคง
ให้แก่ประชาชนและประเทศชาติ 
 สภาพสังคมปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง 
สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษย์เพ่ิมข้ึนเรื่อยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้ไปอย่างรวดเร็ว  และไม่
เพียงพอกับจ านวนประชากรที่เพ่ิมขึ้นทุกมุมโลก  มนุษย์จึงประสบปัญหาต่างๆ ตามมามากมาย  โดยเฉพาะด้านการ
ด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัว
แล้วยังมีสิ่งที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน  จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามา
ทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพ่ือการอยู่รอด 
 
หลักการของหลักสูตร  

1.  เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ๕ ด้าน  ได้แก่ ศักยภาพของ
ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่  ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ  ศักยภาพภูมิประเทศและท าเลที่ตั้งของแต่
ละประเทศ  ศักยภาพของศิลปะ  วัฒนธรรม  ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากรมนุษย์ใน
แต่ละพ้ืนที่ 

๒.  มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกัน  
สามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง  และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม  มีจิตส านึกความรับผิดชอบต่อ
ตนเอง  ผู้อ่ืน และสังคม 

     ๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการด าเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
          ๔.  เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถน าไปประกอบอาชีพให้เกิดรายได้ที่
มั่นคง มั่งค่ัง และยั่งยืนในอาชีพส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่หลักสูตรการศึกษาขั้นพ้ืนฐาน 
 
 
 
 
 



จุดมุ่งหมายของหลักสูตร  
  หลักสูตรการท าน้ าพริกกากหมู  มุ่งพัฒนาให้กลุ่มเป้าหมายมีให้มีศักยภาพในการ ประกอบอาชีพ และการ 
เรียนรู้อย่างต่อเนื่อง จึงก าหนดจุดมุ่งหมายดังต่อไปนี้ 

1. มีความสามารถในการประกอบอาชีพ สอดคล้องกับความสนใจ ความถนัด และเหมาะสมกับ
ศักยภาพ ของตนเอง 

2. มีความรู้ความสามารถ ทักษะ ในการประกอบอาชีพการท าข้าวเกรียบปากหม้อ 
3. มีคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยมท่ีดีงาม ต่อการประกอบอาชีพการท าขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน 

วัตถุประสงค์ 
1.เพ่ือให้มองเห็นทางเลือกในการประกอบอาชีพอิสระ ส าหรับผู้ว่างงาน และประชาชนผู้ สนใจใน

ท้องถิ่น 
2.เพ่ือให้ผู้ว่างงานและประชาชนผู้สนใจในท้องถิ่นสามารถประกอบอาชีพอิสระที่ฝึกอบรมได้ 
3.เพ่ือสร้างภาพลักษณ์ที่ดีของประชาชนและชุมชนนั้นๆ 



โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 

จ้านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 - ความรู้เบื้องต้นใน
การท าน้ าพริก 
กากหมู 
- ขั้นตอนการเตรียม
วัสดุ/อุปกรณ์ 
- ขั้นตอนการเตรียม
วัตถุดิบ/ส่วนผสม 
 

๑. เพ่ือให้ผู้เรียนมี
ความรู้ความ
เข้าใจเกี่ยวกับการ
ท าน้ าพริกกากหมู 
๒.เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถวิเคราะห์
ค านวณต้นทุนใน
การผลิตเพ่ือน าไป
ประกอบอาชีพได้ 

1. ความรู้เบื้องต้นใน
การท าน้ าพริกกากหมู 
2. อุปกรณ์และ
วัตถุดิบที่ใช้ 
3. เคล็ดลับในการปรุง 
4. การค านวณต้นทุน
การท าน้ าพริกกากหมู 

๑. วิทยากรบรรยายให้ความรู้
เรื่องการท าน้ าพริกกากหมู 
๒. ผู้เรียนและวิทยากรร่วม
สนทนาแลกเปลี่ยนข้อมูล
ความคิดเห็น 
๓. ผู้เรียนสรุปองค์ความรู้ 

1  

2 - ขั้นตอนการท า
น้ าพริกกากหมู 
 

1. เพื่อให้ผู้เรียน
สามารถท า
น้ าพริกกากหมูได้ 

1.  การท าน้ าพริกกาก
หมู 
 

๑. วิทยากรอธิบายและสาธิต
วิธีการท าน้ าพริกกากหมแูละ
การปรุงส่วนผสมเข้าด้วยกัน 
๒. ผู้เรียนปฏิบัติท าน้ าพริก
กากหมู 
๓. วิทยากรประเมินการท า
น้ าพริกกากหมู 

30 
นาท ี

5 
ชั่วโมง 

 

3
. 
 
 

- การบรรจุภัณฑ์/
การจ าหน่ายสินค้า 
 
 

 

๑. วิทยากร
บรรยายให้ความรู้
เกี่ยวกับบรรจุ 
ภัณฑ์น้ าพริกกาก
หมู 
2. วิทยากรให้
ความรู้เกี่ยวกับ
การจ าหน่าย
สินค้า 

1. ความหมายของ
บรรจุภัณฑ์  
2. วัสดุที่ใช้บรรจุ
ภัณฑ์ 
3. การเลือกบรรจุ
ภัณฑ์ 
4. การจ าหน่ายสินค้า 

๑. ให้ผู้เรียนศึกษาเนื้อหาจาก
ใบความรู้ เรื่องบรรจุภัณฑ์ 
๒. วิทยากรอธิบายและสาธิต
เกี่ยวกับการบรรจุภัณฑ์ผู้เรียน
ฝึกปฏิบัติการบรรจุภัณฑ์ 
ผ่านสื่อออนไลน์ และให้
ผู้เรียนฝึกปฏิบัตกิารขายสินค้า
ผ่านสื่อออนไลน์ 

30 
นาท ี

 

รวมจ้านวนชั่วโมง 2 5 
 
 

การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฏีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ 

หลักสูตร 
 



เงื่อนไขการจบหลักสูตร 
      1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 

1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 

การเทียบโอน 
 ที่จบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ การศึกษา 

ขั้นพ้ืนฐาน พุทธศักราช ๒๕๕๑ ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดท าขึ้น 
ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

๑..ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจในการท าขนมไทย 
๒. ..ผู้เรียนสามารถน าความรู้ไปใช้ในการประกอบอาชีพได้  
๓. ..รักษ์ผู้เรียนสามารถลดต้นทุนในการผลิต และน าวัสดุเหลือใช้กลับมาใช้ได้อีกเพ่ืออนุ  

สิ่งแวดล้อม 


