
 
หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 

ชื่อหลักสูตรวิชาการทำอาหารขนมพื้นเมือง(หลักสูตรขนมเนียลและขนมต้ม)  จำนวน  14  ชั่วโมง 
ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอศรีณรงค์ 

 
ความเป็นมา 

   ศูนยส์่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอศรีณรงค์ให้ความสำคัญกับการจัดกิจกรรมฝึกอาชีพให้กับประชาชนระดับ
ฐานรากที่อาศัยอยู่ในระดับตำบล ประกอบด้วยกลุ่มเป้าหมายผู้พลาดและผู้ขาดโอกาส ให้ได้รับการพัฒนาสมรรถนะและ
ทักษะในการประกอบอาชีพเพ่ือการมีรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดีโดยใช้หลักสูตรการพัฒนาทักษะอาชีพระยะสั้น เพื่อให้ผู้
ผ่านการฝึกอาชีพได้รับความรู้สามารถนำไปประกอบอาชีพ สร้างรายได้ พัฒนาอาชีพ เพ่ิมรายได้ มีคุณภาพชีวิตที่ดี ต่อ
ยอดภูมิปัญญาท้องถิ่นสร้างมูลค่าเพ่ิม และพัฒนาสู่วิสาหกิจชุมชน นอกจากนี้ยังเน้นการจัดการศึกษาที่ยึดพ้ืนที่เป็นฐานใน
การพัฒนา(Area- based Development) ใช้หลักสูตรอาชีพเป็นฐาน (Career- Based Education)ในหลักสูตร 5 กลุ่ม
อาชีพ ได้แก่หลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านเกษตรกรรม หลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านอุตสาหกรรมหลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านพานิชยก
รรมและบริการ หลักสูตรกลุ่มอาชีพด้านความคิดสร้างสรรค์และหลักสูตรกลุ่มอาชีพและเฉพาะทาง ตลอดจนเน้น
หลักสูตรการพัฒนาอาชีพ Up-skill skill และ New Skillทีส่อดคล้องกับความต้องการของผู้เรียนและตลาดแรงงาน เพ่ือ
ตอบสนองนโยบายของรัฐบาลและยุทธศาสตร์ชาติ 20 ปียุทธศาสตร์ที่ 3 ด้านการพัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพ
ทรัพยากรมนุษย์ เป้าหมายเพ่ือพัฒนาคนและสังคมไทยให้เป็นรากฐานที่แข้งแกร่งของประเทศ 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอศรีณรงค์  ได้เล็งเห็นความสำคัญของการพัฒนาอาชีพในชุมชน จึงได้จัดทำ
หลักสูตรการทำขนมพ้ืนเมือง หลักสูตรขนมเนียลและขนมต้มขึ้น 

 
จุดมุ่งหมาย 
             -เพ่ือจัดสอนอาชีพให้แก่ประชาชนกลุ่มเป้าหมายมีทักษะ มีความรู้และความเข้าใจ การทำขนมพ้ืนเมือง สามารถนำไป
ประกอบอาชีพได้ 
 
กลุ่มเป้าหมาย 

            - ประชาชนทั่วไปที่ไม่มีอาชีพ หรือประชาชนที่มีอาชีพอยู่แล้ว ต้องการนำไปประกอบอาชีพ 
                                                                                                                                                                             
ระยะเวลา  จำนวน 14 ชั่วโมง 

- ภาคทฤษฎ ีจำนวน 4 ชั่วโมง 
- ภาคปฏิบัติ จำนวน 10   ชั่วโมง 

 
 

 

 



 
โครงสร้างหลักสูตร 

 

   

   ที่ 

 

เรื่อง 

 

จัดกิจกรรมเรียนรู้ 
 

  

เนื้อหา 

 

     การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
 

          จำนวนชั่วโมง 
 

ทฤษฏี 
 

ปฏิบัติ 
  
 รวม 

 
1 

ความรู้เบือ้งต้นการ
ทำขนมพ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนมี 
ความรู้ ความ
เข้าใจ เกี่ยวกับ
การทำขนมเมือง
ขนมเนียลและ
ขนมต้ม  

2.เพ่ือให้ผู้เรียนมี 
ความรู้ ความ
เข้าใจ ในการ
เลือกใช้วัสดุ 
อุปกรณ์และ
วัตถุดิบ การทำ
ขนมไทย 

1.ความรู้เบือ้งต้น 
และความ
เป็นมาใน การ
ขนมเนียลและ
ขนมต้ม  
2.การเลือกวัสดุ/ 
อุปกรณ์และ
วัตถุดิบ             
ทีใ่ช้เป็นส่วนผสม
ใน  การทำขนม
พ้ืนเมือง 
ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

1. วิทยากรบรรยายให้ความรู้ 
เบื้องต้นในการทำขนมพ้ืนเมือง 
ขนมเนียลและขนมต้ม 
2. วิทยากรบรรยายให้ความรู้
เรื่อง 
- วัสดุ/อุปกรณ์ 
- วัตถุดิบ/ส่วนผสมของการทำ
ขนมพ้ืนเมือง 
ขนมเนียลและขนมต้ม  

3.ให้ผู้เรียนและวิทยากร
ร่วม สนทนาแลกเปลี่ยน
ข้อมูลความ คิดเห็น 

3  

ชั่วโมง 

  3 
ช่ัวโมง 

2 ขัน้ตอนการทำ
ขนมพ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 
 

เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถการทำขนม
พ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้มได้ 

ขัน้ตอนและวิธีการ 
การทำขนม
พ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

1. วิทยากรสาธิตขั้นตอนและ 
วิธีการทำขนมพ้ืนเมือง 
ขนมเนียลและขนมต้ม 
2. ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติ
พร้อม กับวิทยากร  

3.วิทยากรประเมินผลการ
ฝึก ปฏิบัติของผู้เรียน 

  3 
ช่ัวโมง 

 

 

3 
ช่ัวโมง 

3 ขัน้ตอนการ 
-ทำขนมพ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

เพ่ือให้ผู้เรียน 
สามารถการทำขนม
พ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้มได้ 

ขัน้ตอนและวิธีการ 
การทำขนม
พ้ืนเมือง 
-ขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

1. วิทยากรสาธิตขั้นตอนและ 
วิธีการทำขนมพ้ืนเมือง 
ขนมเนียลและขนมต้ม 
2. ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติ
พร้อม กับวิทยากร  

3.วิทยากรประเมินผลการ
ฝึก ปฏิบัติของผู้เรียน 

  3 
ช่ัวโมง 

 

 

3 
ช่ัวโมง 



  4.     การบรรจุภัณฑ์ เพ่ือให้ผู้เรียน
มีความรู้ความ
เข้าใจมีทักษะ
ในการบรรจุ 
ภัณฑ์ 

ความรู้เกี่ยวกบัการ 
บรรจุภัณฑ์ 

1.วิทยากรบรรยายและสาธิต 
เกี่ยวกับการบรรจุภัณฑ์  

2.ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติ
พร้อม กับวิทยากร 

        3 
ชม. 

 

 

  3 
ชม. 

5. ช่องทางการ 
จำหน่ายสินค้า 

เพ่ือให้ผู้เรียนมี 
ความรู้ความ
เข้าใจ เกี่ยวกับ
ช่องทางการ 
จำหน่ายสินค้า 

1.ความรู้เกี่ยวกับ
ช่อง 
ทางการจำหน่าย 
สินค้า 
2.การจำหน่าย
สินค้า 
ผ่านช่องทาง
ออนไลน์ 

1. ครู บรรยายให้ความรู้เรื่อง 
ความรู้เกี่ยวกับช่องทางการ 
จำหน่ายสินค้า  

2.ครูบรรยายและสาธิตการ 
จำหน่ายสินค้าผ่านช่องทาง 
ออนไลน์  

3.ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติ
พร้อม กับวิทยากร 

 

 

 

 

1 
ชม. 

   

 

1 
ชม. 

    
รวม   4 

ช่ัวโมง 
   10 

ช่ัวโมง 
 

 

10 
ช่ัวโมง 

 



ส่ือการเรียนรู้ 

          1. เอกสาร/ใบความรู้/แผ่นผับ เรื่องการการทำขนมพ้ืนเมืองขนมเนียลและขนมต้ม 
          2. เว็บไซต์ที่มาของการทำขนมพ้ืนเมืองขนมเนียลและขนมต้ม 

3. ภูมิปัญญาทอ้งถิ่น 
 

การวัดและประเมินผล 
1. การสังเกตพฤติกรรมการเรียนรู้และการฝึกปฏิบัติ 
2. การตรวจชิ้นงาน/ผลงาน 

 

เงื่อนไขการจบหลักสูตร 
1. มีเวลาเรียน ไม่นอ้ยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  

 

การเทียบโอน 
ไม่สามารถเทียบโอนได้ เนื่องจากไม่ครบ 40 ชั่วโมง : 1 หน่วยกิต 
ตามระเบียบกระทรวงศกึษาธิการ ว่าด้วยการจัดการศึกษาตอ่เนื่อง พ.ศ. 2545 ลงวันที ่5 

กรกฎาคม พ.ศ 2554 (ข้อ9) การจัดทำและพัฒนาหลักสูตร ให้ผู้อำนวยการสถานศึกษาสังกัดสำนักงานส่งเสริมการเรียนรู้ ระดับ
อำเภอ เป็นผู้อนุมัติหลักสูตร โดยความเห็นชอบ            จากคณะกรรมการ สถานศึกษา 

 
 
 

 ลงชื่อ....................................... ผู้เสนอหลักสูตร             ลงชื่อ.............................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร   
             ( นางจิราพร  ศรีกุล )                                            ( นายอภิสิทธิ์  กาบภิรมย์ ) 
                ครู กศน.ตำบล                  กลุ่มงานการศึกษาต่อเนื่อง 
 
     
 

      ลงชื่อ.................................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 
(นายระพินทร์  มหัทธนศักดิ)์ 

ผู้อำนวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอำเภอศรีณรงค์ 

 

 

 



แผนการจัดการเรียนรู้ 

วิทยากร  ...................นางชรนิรัตน์  ทองอ้ม  ................................................................................................................              
หลักสูตร.......หลักสูตรการทำขนมพ้ืนเมืองขนมเนียลและขนมต้ม.......จำนวน .....14........ชั่วโมง (เรียนวันละ......3....ชัว่โมง)      
ระหว่างวันที่.....................6-10 มิถุนายน 2568.............................เวลาเรียน ......................0900-12.00น............ น.           
สถานที่จัดการเรียน  ศาลาบ้านหม่อนไหมพัฒนา ม.12   ตำบลแจนแวน   อำเภอศรีณรงค์ จังหวัดสุรินทร์ 

วัน เดือน ปี/เวลา เนื้อหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ หมายเหตุ 
วันที่....................... 1. ความรู้เบื้องต้นและความ 

เป็นมาในการทำขนมพื้นเมือง 
2. การเลือกวัสดุ/อุปกรณ์และ 
วัตถุดิบที่ใช้เป็นส่วนผสมในการ 
ทำขนมพ้ืนเมืองขนมเนียลและ
ขนมต้ม 

1. วิทยากรบรรยายให้ความรู้เบื้องต้นในการทำ 
ขนมเนียลและขนมต้ม 
2. วิทยากรบรรยายให้ความรู้เรื่อง 
- วัสดุ/อุปกรณ์ 
- วัตถุดิบ/ส่วนผสมของการทำขนมเนียลและขนม
ต้ม 
3.ให้ผู้เรียนและวิทยากรร่วมสนทนาแลกเปลี่ยน 
ข้อมูลความคิดเห็น 

เรียนวันละ 3 ช่ัวโมง 

เวลา....................น.  

ขั้นตอนและวิธีการทำขนมเนียล
และขนมต้ม 

1. วิทยากรสาธิตขั้นตอนและวธิีขนมเนียลและ
ขนมต้ม 
2. ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติพร้อมกับวิทยากร 
3.วิทยากรประเมินผลการฝึกปฏิบัติของผู้เรียน 

ความรู้เกี่ยวกับการบรรจุภัณฑ์ 1.วิทยากรบรรยายและสาธิตเก่ียวกับการบรรจุ
ภัณฑ์ 
2.ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติพร้อมกับวิทยากร 

1.ความรู้เกี่ยวกับช่องทางการ 
จำหน่ายสินค้า 
2.การจำหน่ายสินค้าผ่าน 
ช่องทางออนไลน์ 

1. คร ูบรรยายให้ความรู้เรื่องความรู้เกี่ยวกับช่อง 
ทางการจำหน่ายสินค้า 
2.ครูบรรยายและสาธิตการจำหน่ายสินค้าผ่าน 
ช่องทางออนไลน์ 
3.ผู้เรียนเรียนรู้และปฏิบัติพร้อมกับวิทยากร 

 

       ลงชื่อ...............................................วิทยากร           ลงชื่อ.............................................ครูศูนย์การเรียนรู้ 

                 ( นางชรินรัตน์  ทองอ้ม )                                     (นางจิราพร  ศรีกุล.) 

 
 
 
 


