
 
 

 

หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตร  การท าน  าพริก  จ านวน  9  ช่ัวโมง 
กลุ่มวิชาอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
ศูนย์ส่งเสรมิการเรยีนรู้ระดับอ าเภอกาบเชิง 

ความเป็นมา 
พระราชบัญญัติส่งเสริมการเรียนรู้ พ.ศ. ๒๕๖๖ ก าหนดให้กรมส่งเสริมการเรียนรู้ มีหน้าท่ีในการจัด ส่งเสริม และ

สนับสนุนการเรียนรู้ตลอดชีวิต การเรียนรู้เพื่อการพัฒนาตนเอง และการเรียนรู้เพื่อคุณวุฒิตามระดับ  รวมท้ังอาจจัด 
ส่งเสริม และสนับสนุนการเรียนรู้ในรูปแบบอื่นที่จะก่อให้เกิดประโยชน์แก่ประชาชน โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อพัฒนาบุคคลให้
มีความสมบูรณ์ท้ังร่างกาย จิตใจ อารมณ์ สังคมและสติปัญญา เป็นคนดี  มีวินัย รู้ จักสิทธิควบคู่กับหน้าท่ีและความ
รับผิดชอบ ภูมิใจและตระหนักในความส าคัญของชาติ ศาสนา พระมหากษัตริย์ และการปกครองระบอบประชาธิปไตยอันมี
พระมหากษัตริย์ทรงเป็นประมุข รู้จักรักษา  ประโยชน์ส่วนรวมและของประเทศชาติ รู้จักความพอเพียง มีเหตุผล มี
ภูมิคุ้มกันในตัวที่ดี ใฝ่เรียนรู้ มีความรอบรู้ รอบคอบ ระมัดระวัง มีคุณธรรม และมีความซื่อสัตย์สุจริต 

              สภาพสังคมในปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปล่ียนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้านเศรษฐกิจ การเมือง 
สังคมและส่ิงแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรเพิ่มข้ึนเรื่อยๆแต่ทรัพยากรมีน้อยลง จึงมีความจ าเป็นต้องใช้ทรัพยากรท่ีมีอยู่
อย่างจ ากัดให้มีความคุ้มค่ายิ่งขึ้น โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการ
ประกอบอาชีพเพื่อเป็นการเล้ียงตัวเองและครอบครัวแล้วยังมีส่ิงท่ีถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน     
จึงจ าเป็นอย่างยิ่งท่ีมนุษย์เราจะต้องสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่าง ๆ เพื่อการอยู่รอด 
             การท้าน้ าพริก  นับว่าเป็นอาหารคู่คนไทยมาช้านานและยังเป็นการเพิ่มมูลค่าพืชผลทางการเกษตร  โดยเฉพาะ
เกษตรกรที่มี พริก ปลา เป็นจ านวนมากเพื่อเป็นการเพิ่มมูลค่า อีกท้ังเป็นการสร้างอาชีพใหม่หรือต่อยอดอาชีพเติมท่ีมีอยู่
แล้วให้มีความมั่นคงต่อไป 

หลักการของหลักสูตร 
 1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานท า ท่ีเน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฏีควบคู่ไป
กับการฝึกปฏิบัติจริงผู้เรียนสามารถน าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 
           2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการด าเนินงานร่วมเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการประกอบอาชีพและ
การศึกษาดูงาน 
 3. มุ่งใหผู้้เรียนมีงานท า สร้างอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง มีคุณธรรม จริยธรรม มีจิตส านึก มีความ
รับผิดชอบต่อตนเองและผู้อื่น และสังคม 
 4. เป็นหลักสูตรที่เน้นการปฏิบัติจริงเพื่อให้ผู้เรียนเกิดความรู้ความเข้าใจและสามารถน าไปประกอบอาชีพให้เกิด
รายได้ท่ีมั่นคง 
 
จุดมุ่งหมาย 
 1. มีความรู้และทักษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายได้ท่ีมั่นคง 
          2. ตัดสินใจประกอบอาชีพให้สอดคล้องกับศักยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และส่ิงแวดล้อมอย่างมีคุณธรรม
จริยธรรม 

แบบ กศน.ต.15 



 
 

 

          3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
          4. มีความรู้ความเข้าใจและฝึกทักษะการบริหารจัดการในอาชีพได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
          5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใช้เป็นแนวทางในการพัฒนาอาชีพของตนเอง 
 

กลุ่มเป้าหมาย 
 1. ประชากรวัยแรงงาน 

2. ผู้มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 
ระยะเวลา 

จ านวน 9 ช่ัวโมง  
 - ภาคทฤษฏี จ านวน 2 ช่ัวโมง  
 - ภาคปฏิบัติ จ านวน 6 ช่ัวโมง 

การจัดกระบวนการเรียนรู้  
- ศึกษาข้อมูลจากเอกสาร /ภูมิปัญญา  
- การศึกษาดูงานจากแหล่งเรียนรู้  
- แลกเปล่ียนเรียนรู้  
- ฝึกปฏิบัติจริง 

โครงสร้างหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อเรื่อง 
การจัด 

กระบวนการเรียนรู ้
จ านวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 
1 รู้จักวัสดุ

อุปกรณ์และ
วัตถุดิบ 
      

1. เพื่อให้ผู้เรียนรู้จักวัสดุ 
อุปกรณ์ ในการท าน้ าพริก
ชนิดต่างๆ 

1. รู้จักอุปกรณ์การท า
น้ าพริก 
2. รู้จักบรรจุภัณฑ์ชนิด
ต่างๆ 

1.ให้ผู้เรียนศึกษาใบ
ความรู้ 
2.ฟังบรรยายจาก
วิทยากร 
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2 การท าน้ าพริก 
(น้ าพริกตาแดง 
และ น้ าพริก
ปลาร้า
ทรงเครื่อง)       

1. เพื่อให้ผู้เรียนรู้จักวิธีการท า
น้ าพริกตาแดง และ น้ าพริก
ปลาร้าทรงเครื่อง 

2. เพื่อให้ผู้เรียนรู้เทคนิคในการ
ท า น้ า พ ริ ก ต า แ ด ง  แ ล ะ 
น้ าพริกปลาร้าทรงเครื่อง 

3. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถท า
น้ าพริกตาแดง และ น้ าพริก
ปลาร้าทรงเครื่องได้ 

1. วิธีการและขั้นตอน
การท าน้ าพริกตาแดง 
และ น้ าพริกปลาร้า
ทรงเครื่อง 
2. การน าน้ าพริกตาแดง 
และ  น้ าพ ริ ก ปลาร้ า
ทรงเครื่องใส่บรรจุภัณฑ์ 

1.ให้ผู้เรียนศึกษาใบ
ความรู้ 
2.ฟังบรรยายจาก
วิทยากร 
3.ให้ผู้เรียนลงมือปฏิบัติ 
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สื่อการเรียนรู้ 
1. ศึกษาเอกสาร / ใบความรู้                                                                                                                              
2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน /วิทยากร /ภูมิปัญญาท้องถิ่น 



 
 

 

การวัดผลประเมินผล 
 1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

2. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหว่างเรียนความส าเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 
การจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
      2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
      3. มีผลงานการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลักเกณฑ์ 

เอกสารหลักฐานการศึกษาที่จะได้รับหลังจากจบหลักสูตร 
 .  ประกาศนียบัตรการศึกษา ออกโดยศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอกาบเชิง 
เทียบโอน 
 ผู้เรียนท่ีจบหลักสูตรนี้สามารถน าไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักการศึกษานอกระบบระดับการศึกษาขั้นพื้นฐาน 
พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพรายวิชาเลือกท่ีสถานศึกษาได้จัดท าขึ้นในระดับใดระดับหนึ่ง 
 

คณะกรรมการจัดท าหลักสูตร 
1. นายลีนะวัตร เศษศรี  ต าแหน่ง ครูช านาญการพิเศษ 

2. นางวิมาน ค าเลิศ   ต าแหน่ง ครูอาสาสมัครฯ 

3. นางกชกร  ราชภักดี  ต าแหน่ง ครู กศน.ต าบล 

4. นางปทิตตา  เช่นชาย  ต าแหน่ง ครู ศรช. 

คณะกรรมการกลั่นกรองหลักสูตร 

1. นางวิไลลักษณ์ ปิยไพร 

หมายเหตุ สถานศึกษาสามารถปรับเปล่ียนได้ตามความเหมาะสม 

 ตามระเบียบกระทรวงศึกษาธิการ ว่าด้วยการจัดการศึกษาต่อเนื่อง พ.ศ.2554 ลงวันท่ี 5 กรกฎาคม 2554 (ข้อ9) 
การจัดท าและพัฒนาหลักสูตร ให้ผู้อ านวยการสถานศึกษาสังกัดส านักงานส่งเสริมการศึกษานอกระบบและการศึกษาตาม
อัธยาศัย เป็นผู้อนุมัติหลักสูตร โดยความเห็นชอบจากคณะกรรมการสถานศึกษา 

 

 ลงช่ือ...............................................ผู้เสนอหลักสูตร  ลงช่ือ...............................................ผู้อนุมัติหลักสูตร 
   (นายลีนะวัตร เศษศรี)         (นางนิตยา  ภูพันนา) 
    ครูช านาญการพิเศษ   ผู้อ านวยการศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอกาบเชิง 
 
 
 



 
 

 

แผนการจัดการเรียนรู ้
วิทยากร            . 

หลักสูตร  การท าน้ าพริก  จ านวน   9    ช่ัวโมง 
ระหว่างวันที่         เดือน     พ.ศ.      .          

เวลา      ถึงเวลา     .       
สถานที่จัด ณ                      

ชั่วโมง วัน/เดือน/ป ี เวลา รายละเอียดเนื อหาตามหลักสูตร 
วิธีการ

จัดการเรียน
การสอน 

วัสดุ/
อุปกรณ์ 

การวัดผล
ประเมินผล 

1-5  09.00-
15.00 น. 

1. รู้จักอุปกรณ์และวัตถุดิบในการ
ท าน้ าพริกตาแดง 
2. รู้จักบรรจุภัณฑ์ชนิดต่างๆ 
3.วิธีการและขั้นตอนการท า
น้ าพริกตาแดง 
4. การน าน้ าพริกตาแดงใส่บรรจุ
ภัณฑ์ 

1. บรรยาย 
2. ปฏิบัติ 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 

6-9  09.00-
14.00 น. 

1. รู้จักอุปกรณ์และวัตถุดิบในการ
ท าน้ าน้ าพริกปลาร้าทรงเครื่อง 
2. รู้จักบรรจุภัณฑ์ชนิดต่างๆ 
3.วิธีการและขั้นตอนการท า
น้ าพริกปลาร้าทรงเครื่อง 
4. การน าน้ าพริกปลาร้าทรงเครื่อง
ใส่บรรจุภัณฑ์ 

1. บรรยาย 
2. ปฏิบัติ 

1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร 

1. ความสนใจ 
2. สัมภาษณ์ 

 
 ผู้เสนอแผนการสอน     ผู้ตรวจแผนการสอน 

    ลงช่ือ       ลงช่ือ     
          (   )             (                ) 
          วิทยากร                      ครู กศน.ต าบล 
 

 ผู้เห็นชอบแผนการสอน     ผู้อนุมัติแผนการสอน 

    ลงช่ือ       ลงช่ือ     
       (             )         (    )             
       ผู้อ านวยการ สกร.ระดับอ าเภอกาบเชิง       
      

แบบ กศ.ตน.12 
 


