
แบบเขียนหลักสูตรตอเนือ่ง 
หลักสูตร การทำน้ำพริกปลายาง  จำนวน ๑๒ ช่ัวโมง 

กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 

ศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอเขวาสินรินทร  จังหวัดสุรินทร 
 

ความเปนมา 

หลักสูตรการแปรรูปอาหาร เปนการสงเสริมและสนับสนุนใหประชาชนทั่วไปมีความรูและชองทาง มี
ทักษะ ในการบริหารจัดการและสามารถทำโครงการในการประกอบอาชีพทำน้ำพริกชนิดตางๆ เพื่อเปนการ
เพิ่มมูลคาใหกับผลิตภัณฑ หรือเปนการลดรายจายภายในครัวเรือน ทั้งยังสามารถนำไปเปนอาชีพเสริมหา
รายไดใหกับครอบครวัเพ่ือใหครอบครัวสามารถพึ่งตนเองได 

 

หลักการของหลักสูตร  

 หลักสูตรการศึกษาตอเนื่อง วิชา การทำน้ำพริกปลายาง ของศูนยสงเสริมการเรียนรูระดับอำเภอ 
เขวาสินรินทร นี้   ไดจัดทำเพ่ือรองรับกลุมสนใจ สามารถนำมาปรบัใชในการเรียนการสอนตามความเหมาะสม
ของพ้ืนที่และความตองการของผูเรียน 
 

จุดมุงหมาย 
 1. เพ่ือใหผูเรียนไดลดรายจายภายในครัวเรือน 

2. เพ่ือใหผูเรียนพัฒนาอาชีพการมีงานทำที่สามารถสรางรายไดใหกับตนเองและครอบครัว 
 

เปาหมาย   
ประชาชนทั่วไป /ผูพลาดโอกาส / ผูดอยโอกาส  

ระยะเวลา 

จำนวน  ๙  ชั่วโมง 
- ภาคทฤษฎี  ๓  ชั่วโมง 
- ภาคปฏิบัติ  ๖  ชั่วโมง    

 

โครงสรางของหลักสูตร 

ท่ี เรื่อง 
จุดประสงคการ

เรียนรู 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ชองทางการ

ประกอบอาชีพการ

ทำน้ำพริก  

1.1 ความสำคัญ

ของการ ประกอบ

อาชีพการทำ

น้ำพริก  

1.2 ความเปนไปได

1. เพ่ือใหผูเรียนได
ลดรายจายภายใน
ครัวเรือน 
2. เพ่ือใหผูเรียน
พัฒนาอาชีพการมี
งานทำที่สามารถ
สรางรายไดใหกับ
ตนเองและ
ครอบครวั 

- ความสำคัญของการ

ประกอบอาชีพการทำ

น้ำพริกปลายาง 

- ความเปนไปไดใน การ

ประกอบอาชีพ 

- แหลงเรียนรู/ภูมิ

ปญญาทองถ่ิน 

  

๑. อธิบายความสำคัญ
ของการ ประกอบอาชีพ 
ความเปนไปไดใน การ
ประกอบอาชีพ 
๒. ระดมความคิดเห็น 
๓. ยกตัวอยาง 
๔. ศึกษาใบความรู 

๕.ศึกษาคนควาขอมูล 
ความรูดานการทำ

๑  



ท่ี เรื่อง 
จุดประสงคการ

เรียนรู 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

ใน การประกอบ

อาชีพการทำ

น้ำพริก 

1.3 แหลงเรียนรู/

ภูมิปญญาทองถิ่น 

1.4 การตัดสินใจ

ในการเลือกอาชีพ 

๓.ผูใหผูเรียนมีเจต
คติที่ดีในการ
ตัดสินใจเลือก
ประกอบอาชีพการ
ทำน้ำพริก 

- การตัดสินใจในการ 

เลือกอาชีพ 

น้ำพริกปลายาง จาก
เอกสาร จากwebsite 
 

2. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ทักษะการประกอบ

อาชีพการทำ

น้ำพรกิปลายาง 

2.1 ขั้นเตรียมการ

ประกอบอาชีพ  

2.2 เครื่องมอืวัสดุ

อุปกรณ วัตถุดิบ

การทำน้ำพริกแต

ละชนิด  

2.3 การเตรียม

สวนผสมและ 

วิธีการทำน้ำพริก 

แตละชนิด  

2.4 บรรจุภัณฑ  

- เทคนิคและวิธีการ

บรรจุหีบหอสำหรับ

จำหนาย การบรรจุ

ภัณฑ และปดฉลาก

สินคา 

 

 

 

 

 

1. เพ่ือใหผูเรียนมี
ความรูความเขาใจ
เก่ียวกับการ
ประกอบอาชีพให
สอดคลองกับ
ศักยภาพของ
ตนเอง ชุมชน 
สังคมและ
สิ่งแวดลอมอยางมี
คุณธรรมจริยธรรม 
2. เพ่ือใหผูเรียน
สามารถเลือกซื้อ
วัสด ุอุปกรณได
อยางมีคุณภาพ 
3. เพ่ือใหผูเรียน
สามารถบอก
สวนผสมและ
ขั้นตอนการทำ
น้ำพริกแตละชนิด
ได 
4.เพ่ือใหผูเรียนรู
เทคนิควิธีการใน
การบรรจุภัณฑและ
ออกแบบโลโก
สินคาได 
 
 
 

1. การเตรียมวัสดุ
อุปกรณที่ใชในการทำ
น้ำพริก 
2. สถานทีจ่ำหนาย การ
เตรียมวัสดุอุปกรณที่ใช
ในการทำน้ำพริก 
งบประมาณในการจัดซื้อ
วัสดุและอุปกรณ 
3. สวนผสม ขั้นตอนการ
ทำน้ำพริกแตละชนิด 
ประกอบดวย 
- น้ำพริกปลาแหง 
- นาพริกแมงดา  
- น้ำพริกนรก 
4.วิธีการและเทคนิคใน
การบรรจุภัณฑและ
ออกแบบโลโกสินคา 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

๑. อธิบายขั้นตอนการ

เตรียมวัสดุ/อุปกรณ ใน

การทำน้ำพริกปลายาง 

๒. วิทยากรอธิบาย

ขั้นตอนและวิธีการทำ

น้ำพริกปลายางสูตร

ตางๆอยางละเอียด 

๓. ผูเรยีนแบงกลุมฝก
ปฏิบัต ิ
๔.วิทยากรอธิบาย
ความสำคัญในการบรรจุ
ภัณฑนำ้พริกและสาธิต
การออกแบบโลโกสินคา
ใหนาสนใจรวมกับผูเรียน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

๑ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

๔ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ท่ี เรื่อง 
จุดประสงคการ

เรียนรู 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ

เรียนรู 

จำนวนช่ัวโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัติ 

๓. การบริหารจัดการ

ในการประกอบ

อาชีพการทำ

น้ำพริกปลายาง 

3.1 การบริหาร

จัดการตลาด 

3.2 การจัดการ 

ตลาดในการทำ

น้ำพริก 

 3.3 การจัดการ 

ความเสี่ยง 

 3.4 การคิดราคา

ตนทุน 

1. เพ่ือใหผูเรียนมี
ความรูความ 
เขาใจและฝกทักษะ
การบริหาร 
จัดการในอาชีพได
อยางมี
ประสิทธิภาพ 
2. เพ่ือใหผูเรียน
บอกวิธีการ 
สงเสริมการขายได 
3.เพ่ือใหผูเรียน
สามารถคำนวณ 
ตนทุนการผลิตได 

1. ความหมายและ
ความสำคัญของ 
การตลาด 
2. กระบวนการบริหาร
จัดการตลาด 
3. การวางแผนการผลิต 
และการเตรียมปจจัยการ
ผลิต 
4. การทำบัญชีคาใชจาย
และการกำหนด 
ราคา การวิเคราะห
จุดคุมทุน-กำไรและหา
กลยุทธสงเสริมการขาย
รูปแบบออนไลน 

-อธิบายความหมายและ

ความสำคัญของ 

การตลาด กระบวนการ

บริหารจัดการตลาด การ

วางแผนการผลิตและการ

เตรียมปจจัยการผลิต 

-วิทยากรใหความรูและ
ฝกการทำบัญชีคาใชจาย
และการกำหนดราคา 
การวิเคราะหจุดคุมทุน-
กำไร 
-วิทยากรใหความรู
เทคนิคกลยุทธวิธีการ
ขาย ดวยชองทางที่
หลากหลายเชนการขาย
ออนไลน 

๑ ๒ 

    รวม ๓ ๖ 

 

สื่อการเรียนรู  

 ๑. ภาพประกอบการเรียนรู 

 ๒. วัสด/ุอุปกรณ ที่ใชในการแปรรูปอาหาร 

 ๓.  ศึกษาดูงานจากแหลงเรียนรู 

การวัดผลประเมินผล 

 วิธีการวัดผลและประเมินผลการเรียน  ประกอบดวย 

 ๑. การสังเกต 

๒. ดูผลงานท่ีปฏิบัติ 

เกณฑการจบหลักสูตร 

 ๑. มีเวลาเรียนและฝกปฏิบัติตามหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๘๐ 

 ๒. มีผลการประเมินผานตลอดหลักสูตร ไมนอยกวารอยละ ๗๐ 

 ๓. มีผลงานที่มีคุณภาพจึงจะไดรบัวุฒิบัตร 

 

 



แผนการจัดการเรียนรู 
วิทยากร .....นางสุนิสา  พอคา............. 

หลักสูตร การทำน้ำพรกิปลายาง  จำนวน ๙ ช่ัวโมง 

ระหวางวันที่   ๒๙ - ๓๑ มกราคม ๒๕๖๘  เวลาเรียน  ๐๙.๐๐ - ๑๒.๐๐ น. 

สถานที่จัดการเรียน ณ บานพระปด หมูที่ ๒ ต.บานแร อ.เขวาสินรินทร จ.สุรินทร 

วัน เดือน ป/เวลา เนื้อหา กระบวนการจัดการเรียนรู หมายเหตุ 

วันที ่๒๙  ม.ค. 
๒๕๖๘   

เวลา.๐๙.๐๐ - 
๑๒.๐๐. 

-ความสำคัญของการประกอบ

อาชีพการทำน้ำพรกิรสเด็ด 

- ความเปนไปไดใน การ

ประกอบอาชีพ 

- แหลงเรียนรู/ ภูมิปญญา

ทองถ่ิน 

- การตัดสินใจในการ เลือก
อาชีพ 

ชองทางการประกอบอาชีพการทำน้ำพริก  
1. พูดคุยกับผูมีความรูและประสบการณการ
ทำอาชีพการทำน้ำพริก 
2. ศึกษาคนควาขอมูล ความรูดานการทำ
น้ำพริก จากเอกสาร จากwebsite 
3. จัดกระบวนการวิเคราะห ตนเอง 

สิ่งแวดลอม และความรูทางวิชาการ 

ประกอบการตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพ

การทำน้ำพริกรสเด็ด 

4. สรปุผลการจัดกระบวนการเรียนรูในทุก
ประเด็นรวมกัน 

เรียนวันละ ๓ ชม. 
-ทฤษฎี ๓ ชม. 
-ปฏิบัติ ๖ ชม. 
 

 

วันที ่๓๐  ม.ค. 
๒๕๖๘   

เวลา.๐๙.๐๐ - 
๑๒.๐๐. 

1. การเตรียมวัสดุอุปกรณท่ีใช
ในการทำน้ำพริก 
2. สถานที่จำหนาย การเตรียม
วัสดอุุปกรณที่ใชในการทำ
น้ำพริก งบประมาณในการ
จัดซื้อวัสดุและอุปกรณ 
3. สวนผสม ขั้นตอนการทำ
น้ำพริกแตละชนิด 
ประกอบดวย 
- น้ำพริกปลาแหง 
- น้ำพริกนรก 
4.วิธีการและเทคนคิในการ
บรรจุภัณฑและออกแบบโลโก
สินคา 

ทักษะการประกอบอาชีพการทำน้ำพริก 

๑. อธิบายวิธกีารเตรียมวัสดุ/อุปกรณ ในการ
ทำน้ำพริกปลายางแบบตางๆ 
๒. อธิบายขั้นตอนและวิธีการ การทำน้ำพริก
ปลายางแบบตางๆ 
๓. แบงกลุมฝกปฏิบัติการทำน้ำพริกปลายาง
แบบตางๆ 
๔.วิทยากรอธิบายความสำคัญในการบรรจุ
ภัณฑน้ำพริกและสาธิตการออกแบบโลโก
สินคาใหนาสนใจรวมกับผูเรียน 
 



วัน เดือน ป/เวลา เนื้อหา กระบวนการจัดการเรียนรู หมายเหตุ 

วันที่ ๓๑  ม.ค. 
๒๕๖๘   

เวลา.๐๙.๐๐ - 
๑๒.๐๐. 

1. ความหมายและความสำคัญ
ของ 
การตลาด 
2. กระบวนการบริหารจัดการ
ตลาด 
3. การวางแผนการผลิต 
และการเตรยีมปจจัยการผลิต 
4. การทำบัญชีคาใชจายและ
การกำหนด 
ราคา การวิเคราะหจุดคุมทุน-
กำไรและหากลยุทธสงเสรมิการ
ขายรูปแบบออนไลน 

การบริหารจัดการในการประกอบอาชีพการ

ทำน้ำพริกปลายาง 

๑. อธิบายความหมายและความสำคัญของ
การตลาด กระบวนการบริหารจัดการตลาด 
การวางแผนการผลิตและการเตรียมปจจัยการ
ผลิต 
๒. ฝกการทำบัญชีคาใชจายและการกำหนด
ราคา การวิเคราะหจุดคุมทุน-กำไร  
๓.วิทยากรใหความรูเทคนิคกลยุทธวิธีการขาย 
ดวยชองทางท่ีหลากหลายเชนการขาย
ออนไลน 

 

 

                                                              ลงชื่อ..............................................วทิยากร    

                                                                     ( ......นางสุนิสา  พอคา.....)       

                                                                    วนัที่......../............../...........       

 


