
                                    หลักสูตรการศึกษาต่อเนื่อง 
หลักสูตรการท าขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน จ านวน ๘ ชั่วโมง 

ศูนย์ส่งเสริมการเรียนรู้ระดับอ าเภอสนม 
 

ความเป็นมา 
   กระทรวงศึกษาธิการ ได้กําหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทํา เพ่ือให้สถานศึกษาได้ 
จัดการเรียนการสอนให้กับประชาชน เพ่ือเป็นทางเลือกอีกทางหนึ่งสําหรับประชาชนให้สามารถนําไปปฏิบัติได้จริง และ
นําไปเป็นอาชีพเพ่ือรายได้ให้กับครอบครัวและชุมชนได้การจัดการอาชีพในปัจจุบันมีความสําคัญมาก เพราะจะเป็นการ
พัฒนาประชากรของประเทศให้มีความรู้ ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงาน
และส่งเสริมความเข้มแข็งให้แก่ เศรษฐกิจ โดยเน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทย
ให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนา อาชีพและการมีงานทําอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียมกันคนไทยส่วนให้ความสําคัญต่อ
การประกอบอาหารในชีวิตประจําวัน มีความพิถีพิถันใส่ใจในรายละเอียด ขั้นตอนต่างๆ การทําอาหารจึงมีความ
หลากหลายตามลักษณะของแต่ละท้องถิ่น การทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อนเป็นขนมที่คนรุ่น ใหม่เริ่มลืมเลือนกันหรือยัง
ไม่เคยรับประทาน จึงอยากให้คนรุ่นใหม่ได้รู้การทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อนและได้รับประทาน เมื่อศึกษาหลักสูตรนี้แล้ว
สามารถนําไป ปฏิบัติได้จริง ทํารับประทานได้ง่าย สามารถเพ่ิมรายได้ลดรายจ่าย และสร้างเป็น อาชีพเสริมให้กับ
ประชาชนได้ 
หลักการของหลักสูตร 

๑. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ 
๒. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทํา 
๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดําเนินงานร่วมกับภาคีเครือข่าย 
๔. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ 

จุดหมายหลักสูตร  
  หลักสูตรการทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน มุ่งพัฒนาให้กลุ่มเป้าหมายมีให้มีศักยภาพในการ ประกอบอาชีพ และ
การ เรียนรู้อย่างต่อเนื่อง จึงกําหนดจุดหมายดังต่อไปนี้ 

1. มีความสามารถในการประกอบอาชีพ สอดคล้องกับความสนใจ ความถนัด และเหมาะสมกับ
ศักยภาพ ของตนเอง 

2. มีความรู้ความสามารถ ทักษะ ในการประกอบอาชีพการทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน 
3. มีคุณธรรม จริยธรรม ค่านิยมท่ีดีงาม ต่อการประกอบอาชีพการทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน 

วัตถุประสงค์ 
1.เพ่ือให้มองเห็นทางเลือกในการประกอบอาชีพอิสระ สําหรับผู้ว่างงาน และประชาชนผู้ สนใจใน

ท้องถิ่น 
2.เพ่ือให้ผู้ว่างงานและประชาชนผู้สนใจในท้องถิ่นสามารถประกอบอาชีพอิสระที่ฝึกอบรมได้ 
3.เพ่ือสร้างภาพลักษณ์ที่ดีของประชาชนและชุมชนนั้นๆ 

 



กลุ่มเป้าหมาย 
  ประชาชนทั่วไป บ้านหนองหลัก  หมู่ที่ ๖ ตําบลหัวงัว อําเภอสนม จังหวัดสุรินทร์ 

ระยะเวลารวม ๘ ชั่วโมง 
ภาคทฤษฎี จํานวน ๕ ชั่วโมง  
ภาคปฏิบัติ จํานวน 3 ชั่วโมง  

 
โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การ 
เรียนรู้ 

เนื้อหา การจัดกระบวนการ 
เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1. ความรู้เบื้องต้น 
เกี่ยวกับช่อง 
ทางการประกอบ 
อาชีพการขายขนม 
บ้าบิ่น 
- อธิบาย 
ส่วนประกอบ/ 
วัตถุดิบ/อุปกรณ์ใน 
การทํา 

๑. เพ่ือให้ทราบถึง 
ช่องทางในการ 
ประกอบอาชีพ 
รวมถึงการจัด 
จําหน่ายได้ 
๒.เพ่ือให้ผู้เรียนรู้ 
เกี่ยวกับวัตถุดิบ/ 
อุปกรณ์ในการทํา 
ได้ 

๑. ช่องทางการ 
ประกอบอาชีพการ 
ขายขนมบ้าบิ่น 
๒. แนะนําวัตถุดิบ 
อุปกรณ์ต่างๆ ที ่
ต้องใช้ 

1. วิทยากรบรรยายให้ 
ความรู้ความรู้เบื้องต้น 
เกี่ยวกับช่องทางการ 
ประกอบอาชีพการขาย 
ขนมบ้าบิ่นพร้อมอธิบาย 
ส่วนประกอบ/วัตถุดิบ/ 
อุปกรณ์ในการทํา 
2. แลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

๑ - 

2. วิธีการทําขนม 
บ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน 

1. ผู้เรียนสามารถ 
อธิบายขั้นตอนการ 
การทําขนมบ้าบิ่น
มะพร้าวอ่อน 
ได้ 
๒.ผู้เรียนสามารถ 
ลงมือปฏิบัติการทํา 
ขนมบ้าบิ่นได้ 

1. ขั้นตอนการทํา 
ขนมบ้าบิ่น 

1. วิทยากรบรรยายและ 
สาธิตขั้นตอนการทําขนม 
บ้าบิ่น 
2. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 

- ๕ 

3. การออกแบบบรรจุ 
ภัณฑ์ 

1. เพ่ือให้ผู้เรียนมี 
ความรู้ความเข้าใจ 
และสามารถ 
ออกแบบบรรจุ 
ภัณฑ์ที่เหมาะสม 
สวยงาม 

1. การออกแบบ 
และเลือกบรรจุ 
ภัณฑ์ที่เหมาะสม 
และสวยงาม 

1. วิทยากรบรรยายและ 
สาธิตขั้นตอนการบรรจุ 
ภัณฑ์ให้สวยงาม 
2. ผู้เรียนฝึกปฏิบัติจริง 

๒ - 

รวม ๓ ๕ 
  
สื่อการเรียน 

๑. เอกสารใบความรู้เกี่ยวกับการทําขนมบ้าบิ่นมะพร้าวอ่อน 
๒. สื่ออิเล็กทรอนิกส์ อินเทอร์เน็ต 
๓. ผู้รู้/ภูมิปัญญา 
๔. วัตถุดิบของจริงที่นํามาใช้ในการปฏิบัติ 
๕. แหล่งการเรียนรู้ 



การวัดและประเมินผล 
1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฏีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 
2. การประเมินผลงานระหว่างเรียนจากการปฏิบัติ ได้ผลงานที่มีคุณภาพสามารถสร้างรายได้ และจบ

หลักสูตร 
การจบหลักสูตร 

1. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2. มีผลการประเมินผ่านตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 
3. มีผลงานการแปรรูปอาหารปลาข้าวคั่วที่ได้มาตรฐานเป็นที่พึงพอใจของลูกค้า อย่างน้อย ๓ คน 

เอกสารหลักฐานการศึกษา 
1. หลักฐานการประเมินผล 
2. ทะเบียนคุมวุฒิบัตร 
3. วุฒิบัตร ออกโดยสถานศึกษา 

การเทียบโอน 
  ที่จบหลักสูตรนี้สามารถนำไปเทียบโอนผลการเรียนรู้กับหลักสูตรการศึกษานอกระบบระดับ  

การศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช 2551 ในสาระการประกอบอาชีพวิชาเลือกที่สถานศึกษาได้จัดทำขึ้น 
ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 

๑ .ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจในการทำขนมไทย  
๒ ..ผู้เรียนสามารถนำความรู้ไปใช้ในการประกอบอาชีพได้  
๓ ..ผู้เรียนสามารถลดต้นทุนในการผลิต และนำวัสดุเหลือใช้กลับมาใช้ได้อีกเพ่ืออนุรักษ์สิ่งแวดล้อม  


